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Stoty chtodnicze

z systemem monoblok

Stoty chtodnicze przygotowawcze wyposazone w
innowacyjny system monoblok stanowiq odpowiedz
na potrzeby najbardziej wymagajgcych szeféw
kuchni, tgczgc w jednej bryle funkcje pojemnej
chtodziarki oraz wytrzymatego blatu roboczego.
To, co wyrdznia te urzqdzenia na tle tradycyjnych
rozwiqza, to przede wszystkim  unikalna
konstrukcja agregatu. System monoblok to w petni
zintegrowany, kompaktowy modut chtodniczy, ktéry
zawiera wszystkie niezbedne podzespoty w jednej,
tatwo dostepnej obudowie.

Zastosowanie technologii monoblok w stotach
przygotowawczych rewolucjonizuje podejicie do
serwisu i higieny. W przypadku koniecznosci
przeprowadzenia  prac  konserwacyjnych  lub
naprawy, caty uktad chfodniczy moze zostaé
szybko wymontowany bez potrzeby rozbierania
wnetrza stotu czy dtugotrwatego przestoju w pracy
lokalu. Pozwala to na zachowanie cigglosci
proceséw technologicznych, co jest kluczowe w

miejscach o duzym natezeniu ruchu.

Dodatkowo, dzigki umieszczeniu komponentéw w
zwartej formie, wnetrze komér chtodniczych jest
pozbawione zbednych przewodéw i zakamarkéw,
co znaczqco utatwia utrzymanie rygorystycznych
pozwala  na

standardéw  sanitarnych i

efektywniejsze ~ wykorzystanie  przestrzeni  na
produkty spozywcze. Konstrukcja tych urzqdzen
opiera sie na wysokogatunkowej stali nierdzewne;,
ktéra gwarantuje nie tylko odpornoéé na intensywne
uzytkowanie i uszkodzenia mechaniczne, ale
réwniez neutralno$¢ w kontakcie z zywnosciq.
Solidny blat roboczy wytrzymuje duze obcigzenia,
stajgc sie centralnym punktem przygotowywania
potraw, od porcjowania sktadnikéw po finalne
wykanczanie dan. Wybierajgc stét z systemem
monoblok, inwestujg Parstwo w urzqdzenie, ktére
taczy w sobie ergonomiczng mysl techniczng z
bezkompromisowg wydajnoscia, przektadajgc sie
na wyzszy komfort pracy i realne oszczednosci

eksploatacyjne w dtugofalowej perspektywie.
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Stoty chtodnicze przygotowawcze z blatem roboczym

Wys. 900 mm
Gt. 650 mm
Dlugosé llosé Model
(mm) drzwi katalogowy
1357 2 AT.MKB.2DP.1SP.P
1792 3 AT.MKB.3DP.1SP.P
2227 4 AT.MKB.4DP.1SP.P
Opis:,

+ System chtodniczy oparty na monobloku,
+ Szuflada nad monoblokiem przystosowana do GN 1/1-100 mm,
+ Uktad chtodniczy oparty na ekologicznym czynniku R290,

Moc
(kW)

0,45
0,45

0,45

- drzwi

Cena
nefto
(PLN)

12 555
14 980

16 970

« Sterownik Copeland z mozliwosciq automatycznego odszraniania parownika oraz systemem odparowania skroplin,

+ Konstrukcja wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewne;j,
+ lzolacja termiczna z wysokiej jakosci pianki poliuretanowe;j.

Dodatki:
L N
Koto bez hamulca h=150 mm Koto z hamulcem h=150 mm
+ 90 PLN/szt. + 110 PLN/szt.

*Ceny podane w katalogu sg cenami netto. Do cen nalezy doliczy¢ podatek VAT +23%
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Stoty chtodnicze

- szufl

Wys.

Dlugosé
(mm)

1357

1792

Opis:,

ady

lloé¢ szuflad
GN 1/1
150 mm

6

9

przygotowawcze z blatem roboczym

900 mm

650 mm

Model
katalogowy

AT.MKB.7SP.P

AT.MKB.10SP.P

« System chtodniczy oparty na monobloku,

+ Szuflada nad monoblokiem przystosowana do GN 1/1-100 mm,
+ Uktad chtodniczy oparty na ekologicznym czynniku R290,

« Sterownik Copeland z mozliwoséciq automatycznego odszraniania parownika oraz systemem odparowania skroplin,
+ Konstrukcja wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej,
+ lzolacja termiczna z wysokiej jakosci pianki poliuretanowe;.

Dodatki:

‘T"F‘

W

<

Koto bez hamulca h=150 mm

+ 90 PLN/szt.

P

W

Koto z hamulcem h=150 mm
+ 110 PLN/szt.

*Ceny podane w katalogu sg cenami netto. Do cen nalezy doliczy¢ podatek VAT +23%

Moc
(kW)

0,45

0,45

Cena
netto
(PLN)

15220

19 040
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Stoty chtodnicze przygotowawcze z rynng chtfod

Wys. 1032 mm
Gt. 650 mm
Cena

Dlugosé llosé Model Moc ;:_R

(mm) drzwi katalogowy (kW)

1357 2 AT.MKB.2DP.1SP.A 0,45 13 680

1792 3 AT.MKB.3DP.1SP.A 0,45 16 100

Opis:,

+ System chtodniczy oparty na monobloku,

+ Szuflada nad monoblokiem przystosowana do GN 1/1-100 mm,

+ Uktad chtodniczy oparty na ekologicznym czynniku R290,

+ Sterownik Copeland z mozliwoéciq automatycznego odszraniania parownika oraz systemem odparowania skroplin,
+ Konstrukcja wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewne;j,

+ lzolacja termiczna z wysokiej jakoéci pianki poliuretanowe;.

Dodatki:
i@ i:a
L QU
Koto bez hamulca h=150 mm Koto z hamulcem h=150 mm
+ 90 PLN/szt. + 110 PLN/szt.

*Ceny podane w katalogu sa cenami netto. Do cen nalezy doliczy¢ podatek VAT +23%
T ————
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y chtodnicze przygotowawcze z rynng chtodniczg
uflady

Wys. 1032 mm
Gt. 650 mm
Cena
Ls llos¢ szuflad netto
D:;*‘::)“ GN 1/1 kqm“f)' (”x\’;’) (PLN)
150 mm ogowy
1357 o) AT.MKB.7SP.A 0,45 16 400
1792 % AT.MKB.10SP.A 0,45 20 200
Opis:,

+ System chtodniczy oparty na monobloku,

+ Szuflada nad monoblokiem przystosowana do GN 1/1-100 mm,

+ Uktad chtodniczy oparty na ekologicznym czynniku R290,

« Sterownik Copeland z mozliwosciq automatycznego odszraniania parownika oraz systemem odparowania skroplin,
+ Konstrukcja wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej,

+ lzolacja termiczna z wysokiej jako$ci pianki poliuretanowe;j.

Dodatki:
| QU
Koto bez hamulca h=150 mm Koto z hamulcem h=150 mm
+ 90 PLN/szt. + 110 PLN/szt.

*Ceny podane w katalogu sa cenami netto. Do cen nalezy doliczy¢ podatek VAT +23%
T e——
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Podstawy chtodnicze

z systemem monoblok

Podstawy chtodnicze wyposazone w  system
monoblok to fundament nowoczesnej, modutowei
kuchni, w ktérej liczy sie kazdy centymetr wysokosci
i maksymalna efektywno$¢ operacyjna. Sq to
urzgdzenia zaprojektowane z myslg o umieszczeniu
ich  bezposrednio pod  ciggami  urzqdzen
termicznych, takimi jok frytownice, ptyty grillowe
czy trzony kuchenne. Dzigki obnizonej konstrukei,
podstawy ~ te  pozwalajg  na  stworzenie
ergonomicznego stanowiska pracy, gdzie kucharz
ma $wieze, schtodzone sktadniki bezposrednio pod
rekq, co eliminuje zbedny ruch w kuchni i znaczqco
przyspiesza proces wydawania potraw.

Kluczowym atutem tych urzqdzen jest zastosowanie
uktadu typu

monoblok. To innowacyjne rozwigzanie polega na

zintegrowanego chtodniczego

zamknieciu cafego mechanizmu chtodzgcego w

jednej, kompaktowej kasecie, ktérg w razie

potrzeby mozna blyskawicznie wysungé. W
praktyce oznacza to niespotykang dotgd tatwosé

serwisowania — wszelkie naprawy odbywaiq sie bez

chroni  kuchnie przed

tylko

kosztownymi przestojami, ale réwniez zapewnia

System ten nie

doskonatq izolacje termiczng, chronigc agregat

przed wysokq temperaturq emitowang przez
urzgdzenia stojgce powyze;.

Wykonane z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej
podstawy chtodnicze charakteryzuja sie wyjatkowq
na obcigzenia

wytrzymatosciqg statyczne oraz

dziatanie  czynnikéw  zewnetrznych.  Whnetrza

urzqdzern  zostaly  zaprojektowane tak, aby
pomiesci¢ standardowe pojemniki GN, co ufatwia
logistyke produktéw wewngtrz lokalu. Inteligentne
sterowanie cyfrowe precyzyjnie zarzqdza obiegiem
powietrza, gwarantujgc stalg temperature nawet
przy intensywnej pracy w gorgcym sgsiedztwie linii
grzejnej. Inwestycja w podstawy chtodnicze z
systemem monoblok to wybér technologii, ktéra
tqczy
podejsciem  do

harmonijnie trwafos¢  z inteligentnym

przestrzeni i  serwisu W

profesjonalnym zapleczu gastronomicznym.

koniecznosci  demontazu  ciezkich  urzqdzen
grzewczych stojgcych na blacie podstawy.

AllThermo Sp. z o.0.
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Podstawy chtodnicze z szufladami

Wys. 600 mm

Gt. 700 mm

llosé
szuflad

Dt. GN 1/1 Model
(mm) 150 mm katalogowy
1282 4 AT.MGKB.4SP
1695 6 AT.MGKB.6SP
2110 8 AT.MGKB.8SP

Opis:

+ System chtodniczy oparty na monobloku,
+ Uktad chtodniczy oparty na ekologicznym czynniku R290,

Moc
(kW)

0,45
0,45

0,45

Cena
netto
(PLN)

12 300
15 060

17 740

+ Sterownik Copeland z mozliwoéciq automatycznego odszraniania parownika oraz systemem odparowania skroplin,

+ Konstrukcja wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej,
+ lzolacja termiczna z wysokiej jakosci pianki poliuretanowe;.

Dodatki:

d PO

WA

Koto bez hamulca h=100 mm Koto z hamulcem h=100 mm
+ 80 PLN/szt. + 100 PLN/szt.

*Ceny podane w katalogu sg cenami netto. Do cen nalezy doliczy¢ podatek VAT +23%
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Stoty chtodnicze satatkowe

z systemem monoblok

Stoty chtodnicze satatkowe z systemem monoblok
stanowiq kluczowe ogniwo w profesjonalnych
kuchniach nastawionych na szybkos$é serwisu oraz
nienaganng $wiezo$¢ oferowanych produktéw. Sq
to urzadzenia zaprojektowane specjalnie z myslg o
przygotowywaniu satatek, kanapek oraz dan typu
cold buffet, gdzie liczy sie btyskawiczny dostep do
szerokiej gamy schtodzonych dodatkéw.

Sercem urzqdzenia jest zaawansowany system
monoblok, ktéry  rewolucjonizuje  sposéb
eksploatacji ~ sprzetu w  trudnych  warunkach
kuchennych. Dzigki zamknieciu catego uktadu

chtodniczego w jednym, demontowalnym module,

stét satatkowy staje sie niezwykle prosty w
konserwacji. W przypadku koniecznosci interwenciji
technicznej, modut mozna wysungé w kilka chwil,
co pozwala unikngé ucigzliwego oprézniania catej

komory i przerywania pracy w godzinach szczytu.

Whnetrze urzqdzenia oraz blat wykonane sq z

atestowanej stali nierdzewnej, co gwarantuje
petne bezpieczeristwo w kontakcie z zywnosciq
oraz  odporno$é na  dziatanie  kwaséw
organicznych zawartych w warzywach i owocach.
System chtodzenia jest precyzyjnie skalibrowany
tak, aby zimne powietrze docierato zaréwno do
produktéw przechowywanych w dolnych szafkach,
jok i do tych umieszczonych w pojemnikach w
blacie, zapobiegajgc ich wysychaniv i utracie
witamin. Stoty satatkowe z systemem monoblok to
inwestycjia w ergonomie, ktéra bezposrednio

przektada sie na wydajno$é personelu i
satysfakcje gosci, cenigcych $wiezoé¢ i chrupkosé

serwowanych sktadnikéw.
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Stoty chtodnicze satatkowe z drzwiami

ECR(.ZO

Wys. 900 mm

Gt. 650 mm

i Cena
llosé -

Dt. drzwi Model Moc (':L\:;
(mm) katalogowy (kW)
1357 2 AT.MKBB.2DP.N 0,45 20 100
1792 3 AT.MKBB.3DP.N 0,45 23 590

Opis:

+ Pétka stata w kazdej komorze (mozliwoéé zmiany na pétke przestawng),

+ Nadstawka wykonana ze szkta hartowanego o grubosci 8 mm,

+ System chtodniczy oparty na monobloku,

+ Uktad chtodniczy oparty na ekologicznym czynniku R290,

+ Sterownik Copeland z mozliwosciqg automatycznego odszraniania parownika oraz systemem odparowania skroplin,
+ Konstrukcja wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewne;j,

+ lzolacja termiczna z wysokiej jakosci pianki poliuretanowe;j.

Dodatki:
(& ﬂ@
\\‘ |\
Koto bez hamulca h=150 mm Koto z hamulcem h=150 mm
+ 90 PLN/szt. + 110 PLN/szt.

*Ceny podane w katalogu sg cenami netto. Do cen nalezy doliczy¢ podatek VAT +23%
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Stoty chtodnicze satatkowe z szufladami

Wys. 900 mm
Gt. 650 mm
DA, o Model
(mm) szufla szufla katalogowy
GN 1/1-150 GN 1/1-200
1357 2 2 AT.MKBB.4SP.N
1792 3 3 AT.MKBB.6SP.N
Opis:

+ Nadstawka wykonana ze szkta hartowanego o grubosci 8 mm,
+ System chtodniczy oparty na monobloku,
+ Uktad chtodniczy oparty na ekologicznym czynniku R290,

Moc
(kw)

0,45

0,45

Cena

netto

(PLN)
24 470

29700

« Sterownik Copeland z mozliwosciq automatycznego odszraniania parownika oraz systemem odparowania skroplin,

+ Konstrukcja wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewne;j,
+ |zolacja termiczna z wysokiej jakosci pianki poliuretanowej.

Dodatki:
? 6
ey ﬁiﬁ-
Koto bez hamulca h=150 mm Koto z hamulcem h=150 mm
+ 90 PLN/szt. + 110 PLN/szt.

*Ceny podane w katalogu sg cenami netto. Do cen nalezy doliczy¢ podatek VAT +23%
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